	Nombre común
	Fórmula molecular
	Nomenclatura IUPAC
	Origen o fuente

	Ácido fórmico
	HCOOH
	Ácido metanoico
	Se encuentra en las hormigas y ortigas.

	Ácido acético
	CH₃COOH
	Ácido etanoico
	Presente en el vinagre.

	Ácido propiónico
	CH₃CH₂COOH
	Ácido propanoico
	Se encuentra en productos lácteos y pan con conservantes.

	Ácido láctico
	C₃H₆O₃
	Ácido 2-hidroxipropanoico
	Se encuentra en la leche agria y los músculos.

	Ácido cítrico
	C₆H₈O₇
	Ácido 2-hidroxi-1,2,3-propano-tricarboxílico
	Se encuentra en cítricos como limones y naranjas.

	Ácido benzoico
	C₆H₅COOH
	Ácido benceno-carboxílico
	Presente en algunas frutas y usado como conservante.

	Ácido azelaico
	C₉H₁₆O₄
HOOC-(CH2)7-COOH
	Ácido nonanodioico
	Se obtiene de aceites vegetales.

	Ácido acrílico
	C₃H₄O₂
CH2=CH-COOH
	Ácido propenoico
	Se usa en la fabricación de polímeros y plásticos.

	Ácido láurico
	C₁₂H₂₄O₂
CH3(CH2)10COOH
	Ácido dodecanoico
	Se encuentra en el aceite de coco y palma.

	Ácido palmítico
	C₁₆H₃₂O₂
CH3(CH2)14COOH
	Ácido hexadecanoico
	Se encuentra en aceites vegetales y grasas animales.

	Ácido fumárico
	C₄H₄O₄
HOOC-CH=CH-COOH
	Ácido trans-butendioico
	Se encuentra en hongos y plantas.

	Ácido enántico
	C₇H₁₄O₂
CH3 (CH2)5COOH
	Ácido heptanoico
	Presente en aceites rancios.

	Ácido pelargónico
	C₉H₁₈O₂
CH3 (CH2)7COOH
	Ácido nonanoico
	Se encuentra en geranios y aceites esenciales.

	Ácido cáprico
	C₁₀H₂₀O₂
CH3(CH2)8COOH
	Ácido decanoico
	Presente en aceites de coco y palma.

	Ácido undecílico
	C₁₁H₂₂O₂
CH3(CH2)9COOH
	Ácido undecanoico
	Derivado de aceites vegetales.

	Ácido oxálico
	C₂H₂O₄
HOOC-COOH
	Ácido etanodioico
	Se encuentra en espinacas y ruibarbo.

	Ácido tartárico
	C₄H₆O₆
	Ácido 2,3-dihidroxi-succínico
	Presente en las uvas y el vino.

	Ácido caprílico
	C₈H₁₆O₂
CH3(CH2)6COOH
	Ácido octanoico
	Se encuentra en la leche de cabra.

	Ácido margárico
	C₁₇H₃₄O₂
CH3(CH2)15COOH
	Ácido heptadecanoico
	Presente en algunas grasas animales.
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